
Thermohauben für Nahrungsmittel 
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POWERZ® ist ein innovativer 
Spitzenreiter im Bereich von 
Engineering und Produktion von 
Gewebekompensatoren  und  schnell 
abnehmbarer Isolation.  
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Moderne Produktion

Die technologischen Prozesse in den Werken entsprechen den 
weltweit höchsten Standards. Powerz verfügt über eigene 
Engineering Team, Zuschnittsysteme und hochwertige Ausrüstung.

Marktführer

Das innovative deutsche Familienunternehmen   ist unangefochtener 
Spitzenreiter  im Bereich Engineering und Thermohauben. Unser 
Unternehmen ist eines von wenigen in Europa, das über einen 
vollständigen  modernen Produktionszyklus für flexibel einsetzbare 
Thermohauben verfügt.

Qualitätsmanagement

Alle Materialien, die in der Produktion verwendet werden, sind 
zertifiziert und durchlaufen strenge Qualitätskontrolle. Die Produktion 
entspricht internationalen Qualitätsstandards und verfügt über die 
nötigen Genehmigungen. Das Qualitätsmanagement ist zertifiziert 
nach ISO 9001. 
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POWERZ® THERMOHAUBEN: 
EINSATZBEREICHE

Während man früher für jede 
Lagertemperatur einen eigenen Wagen 
oder Kühlbehälter brauchte,
kann man mit Hilfe unserer 
Thermohauben Gefriergut (-18 °C), 
gekühltes Fleisch und gekühlten Fisch 
(+2 °C), Obst und Gemüse (+6 °C) 
Bananen und Südfrüchte (+15 °C) und 
sogar Trockenprodukte (+20 °C) 
gemeinsam transportieren. Dadurch 
können die Ausgaben für den Transport 
auf ein Minimum reduziert werden.

Thermohauben für Paletten oder Rollwagen werden breit für die Thermoisolierung von zu transportierenden 
Lebensmitteln eingesetzt. Die Thermohaube sorgt dafür, dass die Temperatur der Ladung unabhängig von 
der Außentemperatur gehalten wird. Thermohauben ermöglichen einen Transport von Nahrungsmitteln mit 
unterschiedlichen Lagertemperaturen:

– 18 °C
Tiefgefrorene Güter           

+ 2 °C
Fleisch und Fisch

+ 6 °C
 Obst und Gemüse

+ 15 °C
Bananen und Südfrüchte 

+ 20 °C
 Trockenprodukte
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POWERZ® INDIVIDUELLE LÖSUNGEN 

Gemeinsam mit den führenden 
Händlern haben unsere Spezialisten  
mehrere Tests für verschiedene 
Nutzungsbedingungen mit gekühlten 
und tiefgefrorenen Lebensmitteln 
durchgeführt, aufgrund
deren die am besten geeigneten 
Materialien mit geringer 
Wärmeleitfähigkeit als isolierende 
Schicht ausgewählt wurden.

Innen: gekühltes Fleisch 
Außen: warm (+20 °C))

Innen: gekühltes Fleisch 
Außen: kalt (-20 °C)

Innen: gefrorener Fisch 
Außen: warm (+20 °C)

Temperaturverlaufskurve innerhalb der Thermohaube Powerz®
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POWERZ®  TECHNISCHE BESONDERHEITEN 

Dank einer hohen Reißfestigkeit von Außenschichten weisen unsere Thermohauben hohe Langlebigkeit auf (mehr als 5 Jahre).

Um die Güter mit unterschiedlichen Höhen zu transportieren, wurde von Powerz® die Thermohaube mit manuell regulierbarer Höhe 
entwickelt. Das ermöglicht vor allem dieselbe Thermohaube für  das Packgut mit unterschiedlicher Höhe einzusetzen.
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POWERZ® THERMOHAUBEN: TECHNISCHE VORTEILE

Aufgrund von diesen  Anforderungen entwickelte Powerz  eine Produktlinie von Thermohauben, die den höchsten weltweit anerkannten Qualitätsstandards entsprechen. 

Der wichtigste Vorteil von Powerz® Thermohauben ist die Nutzung 
von modernen Materialien mit hohen mechanischen Eigenschaften.

hohe mechanische Reiß- und 
Abriebfestigkeit

eine  konstante Wärmeleitfähigkeit  bei  
möglichen  Temperaturschwankungen 
und verschiedener Feuchtigkeit 

Außenschicht und Füllung  
beugen der Vermehrung von 
Bakterien und Mikroorganismen 
vor

umweltfreundlich, 
nicht allergisch

Anforderungen an die Thermohauben für Lebensmittelprodukte:
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POWERZ® FZ THERMOHAUBEN 

FZ Thermohaube: erleichterte Konstruktion 

M

L
haben ein geringeres 
Gewicht 

sind für  die Beförderung über 
mittlere Distanzen geeignet 

Durch den Einsatz von Powerz® 
Thermohauben  werden die  
Temperaturschwankungen bei der  Ausladung 
minimisiert. Die Thermohaube schützt vor 
Schmutz und  Witterungseinfluss. Im Fall 
einer kurzfristigen Lagerung vom Packgut 
innerhalb von nicht spezialisierten 
Lagerflächen  wird von der Thermohaube die 
Sollwerttemperatur  aufbewahrt.    

FZ



09

POWERZ® SZ THERMOHAUBE

SZ  Thermohaube für extreme Betriebsbedingungen

F+

L+
halten eine extreme 

mechanische Belastung aus

sind für  die Beförderung über 
längere Distanzen geeignet

Durch den Einsatz von Powerz® 
Thermohauben  werden die 
Temperaturschwankungen bei der  
Ausladung minimisiert. Die Thermohaube 
schützt die vor Schmutz und  
Witterungseinfluss. Im Fall einer 
kurzfristigen Lagerung vom Packgut 
innerhalb von nicht spezialisierten 
Lagerflächen  wird von der Thermohaube 
die Sollwerttemperatur  aufbewahrt.    

SZ
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 POWERZ®  SPEZIELLES GEWEBE 

Die wärmeisolierende Schicht  ELATEX VK, die bei der Produktion von SZ oder FZ Thermohauben genutzt wird, ist ein speziell 
entwickeltes  Gewebe. Das Gewebe  entspricht allen  Anforderungen der Branche.  Hergestellt aus hochwertigen  Polyesterfasern  mit  
einer dichten Flechtbindung  beugt  es  der  aus dem Zusammenpressen resultierenden Restdeformation vor. Dadurch werden die  
wärmephysikalischen Materialeigenschaften  innerhalb der ganzen Betriebsdauer aufbewahrt.
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Powerz GmbH 
Aluminiumstrasse 1 
84513 Töging 
Deutschland

Tel.   +49 (0) 8631 1668838
Fax.  +49 (0) 8631 1660835
info@powerz.co




